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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wgladu w przyszitosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukgiji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych
modeli. Rdznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukciji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o 4

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/\WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
0soby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwagiji.
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
osobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcije.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

« TO urzadzenie mozna
podfgczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacii
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

« Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

» Urzgdzenie to trzeba
odfgczy¢ od zasilania na czas
instalacji, konserwacii,
CzyszCzenia i napraw.

« Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

« Urzagdzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wytaczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

» Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytacz wyrdb i odtacz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

» Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

« Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.

» Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiegj
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapali¢ po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

 Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

» Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawigj
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
unikngC zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.



« W przypadku peknigcia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

» PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotdw metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy kfasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzewac.

 Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

» Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sa zawsze suche.

« Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.

Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi byc¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziatac. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 13, Wybor naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze byC uszkodzony.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

7/PL



Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

» Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego witgczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sige z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

« Materiaty opakowaniowe
moga byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

» Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktére mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadoéw:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,



gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych
* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie

tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
Przyszly transport
¢ Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bagbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego
2 Kuchenna ptyta indukcyjna

Dane techniczne

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

Napiecie/czestotliwosé

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

¥ gczne zuzycie energii el. maks. 7400 W
Typ/ przekrdj przewodu min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

48 mm/580 mm/510 mm (W
przypadku modeli, ktére sa
dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg
przymocowang do produktu, nalezy
wzig¢ pod uwage wymiary szerokosci
i gtebokosci jako 0 10 mm wigksze
niz te pomiary.)

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Palniki

Lewy |-II-1ll-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Srodek Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Prawy |-II-1ll-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W
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Dane techniczne mogg zostaé Wartosci podane na etykietkach

zmienione bez uprzedzenia w celu wyrobu lub w towarzyszacej mu

poprawy jakosci wyrobu. dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.

Rysunki w tej instrukcji sg Wartosci te moga sie réznic

schematyczne i moga sie nieco zaleznie od operacyjnych i

rézni¢ od danego wyrobu. Srodowiskowych warunkéw pracy
danego wyrobu.
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k] Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujace wskazdwki pomoga
uzytkowac urzadzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkéw o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

e Naczynia i garnki musza by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
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naczynia nie moze by¢ mniejsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garmka.

¢ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dotgczonej do produktu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2.Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.



ﬂ Jak uzywac plyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac¢
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawia¢ ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olej
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia woda! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

¢ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani garnek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

* Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ goraca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

Jesdli taki material roztopi sie na
powierzchni piyty, oczys¢ ja z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

* Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkow

¢ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

e Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng i
spowodowac
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.
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Uzywaj tylko
; ; garnkow i patelni
: 5 z dnem pfaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepfa.
,Zachowanie podczas gotowania moze
sie rozni¢ w zaleznosci od typu i
wielkosci gamka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wiekszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes. —
.

2.Garnek nadaje sig, jesli " oraz "=

lub "= nie miga po ustawieniu go na

strefie gotowania i zatgczeniu piyty.
Mozna uzywac garnkow stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
oznaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze
stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.
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System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa

€,

gotowania oraz symbol 2 oraz "=
lub """ migajg na przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajacej
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomdw nagrzewania.
Nie ktadz na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkaow,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinigtej w folig
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zataczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wiasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

Podswietlane obszary gotowa-
nia(Moze on nie wchodzié¢ w za-
kres wyposazenia zakupionego
produktu).

Strefy gotowania na ptycie grzewczej
zostang podswietlone. Strefy gotowania
nie pojawig sie, jezeli ptyta grzewcza jest
wytaczona lub znajduje sie w fazie



gotowosci. Po wytaczeniu ptyty
grzewczej powinno pojawic sie
podswietlenie wskazujgce strefy
gotowania.

Uzycie patelni na duzej strefie
gotowania

Uzywana patelnia powinna zajmowac
oba srodki duzej strefy gotowania. Nie
uzywac strefy gotowania w zaden inny
sposob. Mozna korzystac¢ z duzej strefy
gotowania, tgczgc strefy dla patelni o
duzych grednicach. Mozna korzystac z
duzej strefy gotowania na dwa sposoby,
czyli lewe; tylnej [ Iewej przednlej strefy.

Uzytkowanie ptyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz piyte, aby
zmniejszy¢ zagrozenie
porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania

P N T o e ®
oe®; HE g loee HE ° 7 oo, BE g oo BE
00 5o www I 3"0 15w ® = .o 5o o www I 30 15w
Dane techniczne Grafika i rysunki stuza wytacznie
S Obszar ustawien (poziomu do celdw informacyjnych.
2_0 " temperatury) B?eczyw.ist'ef w;:(é\{vietlane '
. informacie i funkcje moga sie
% E:gg:it \kl)vlg/kvggy rézni¢ w réznych modelach ptyty.
przyciskow 1 2 3
@ Przycisk i I '
wigczania/wytaczania T ® |
zegara s % |
Przycisk szybkiego OO0 ®: i
nagrzewania / ustawienia 5 ;
duzej mocy (wzmacniacz) o0 | 15 ¢
I Przycisk automatycznego T | !
programu gotowania 4 5 5
u}] i Przycisk Stop
4, Przycisk wyboru strefy 1 Obszar ustawieri
gotowania o duzej 2 Przycisk zegara
powierzchni (Ta funkcja b ,
jest dostepna 3 Wyswietlacz strefy gotowania
opcjonalnie. Moze ona 4 Symbol strefy gotowania (*)
nie wchodzié w zakres 5 Przycisk szybkiego podgrzewania
wyposazenia 6 Przycisk automatycznego programu
zakupionego produktu). gotowania
® Przycisk zwigkszania * (Réznig sie zaleznie od modelu
poziomu zegara piekarnika.)

Przycisk zmniejszania
poziomu zegara

gN\lE  Aktywny wyswietlacz
obszaru gotowania

o} Symbol funkgji ,Move”

A Symbol Hob to Hood (Hob

= to Hood symboal) *

Symbol Wi-Fi *

(T a funkcja jest dostgpna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
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Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.




Wiaczanie ptyty

1.Dotknaé przycisku "@" na panelu
sterowania.

Piyta jest gotowa do uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Diugie naciskanie dowolnego
przycisku (przycisku "®")
powoduje automatyczne

wytaczenie produktu ze wzgledow

bezpieczenstwa.

Wylaczanie plyty
1.Dotknaé przycisku "@O" na panelu
sterowania.

Plyta wytgczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Jesli po wytaczeniu ptyty na
wyswietlaczu strefy gotowania
Swieca sig symbole "H" lub "h",
oznacza to, ze strefa ta jest nadal
gorgca. Nie dotykac stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
Swieci sie symbol "H", oznacza to, ze
strefa ta jest wcigz gorgca i mozna jej
uzy¢ do podgrzewania niewielkiej ilosci
jedzenia. Symbol ten szybko zmieni sig
w symbol "h" oznaczajacy nizszg
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sie i nie
ostrzeze uzytkownika przed
goragcymi strefami gotowania.

Wiaczanie stref gotowania

1.Witaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku @

» W strefie gotowania zaswieci sie
symbol ,,0”.
2.Dotkng¢ w strefie gotowania obszaru
ustawien, ktdry chce sie wigczyd, |
przesunac palcem w tym obszarze.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Ustawianie temperatury
Ustawié temperature pomiedzy ,0” a

, 15", dotykajac obszaru regulacji lub
przesuwajgc po nim palcem.

Do gotowania mozna uzywac
jednej dodatkowej strefy. W tym
celu poziom temperatury nalezy
ustawi¢ na lewa tylng strefe
gotowania.

Wylaczanie stref gotowania

Wybrang strefe gotowania mozna

wytgcza¢ na dwa sposoby:

1.Poprzez obnizenie temperatury do
!!O”
Strefe gotowania mozna wytaczyc,
obnizajac jej temperature do ,,0”.

2.Stosujac wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do
niego strefe gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie wartos¢
,0” lub ,00”. Z wyswietlacza ptyty
zniknie symbol "®".
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Po uptywie tego czasu witgczy sie
alarm dzwiekowy. Aby go wytaczyc,
nalezy dotkna¢ dowolnego przycisku
na panelu sterowania.
Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).
1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku "D

2.Dotknac przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni.

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu przedniej strefy gotowania

pojawi sie symbol LI

3. Ustawi¢ temperature pomiedzy ,,0” a
»15", dotykajac obszaru regulaciji lub
przesuwajgc po nim palcem.

» Temperature obu stref gotowania

mozna zmieni¢ w obszarze ustawien.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
maja te same instrukcie.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziata
jedna lub obie lewe strefy
gotowania (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
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gotowania, uruchamiajac strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym
samym mozna korzystac z wigkszej
strefy gotowania przy tych samych
wartosciach.

. op

HOJO) @'_} @ { E
00 1 I g0 B o
1.Dotkna¢ przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni, gdy
dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania.
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania pojawi sie nizsza wartos$¢
sposrod temperatur wybranych
uprzednio dla stref gotowania. Jesli na
zegarze bedzie ustawiony czas, na
wyswietlaczu pojawi sie nizsza wartosc
zegara strefy gotowania.

s O sy
000 oo -
00 1B O g0 B o

» Aby zmieni¢ wtedy temperature,
nalezy ustawi¢ zadang temperature w
obszarze ustawien obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia przycisku
strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata strefa
gotowania o duzej powierzchni,
strefy gotowania zostang
roztaczone i wytgczone.

Wylaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).
Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytaczy¢ na 3 sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do
!!O”



Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczyc, obnizajac jej
temperature do ,,0”.
2.Stosujac wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytgczy strefe gotowania o
duzej powierzchni. Na wyswietlaczu
lewej strefy gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu czasomierza pojawi sie 00.

Zgasnie podswietlenie przycisku "©"
lewej tylnej strefy gotowania.
3.Poprzez dotknigcie na 3 sekundy
symbolu strefy gotowania o duze;j
powierzchni
Jedli na 3 sekundy zostanie dotkniety
symbol strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefa ta zostanie
wyfgczona.
Tryb ,,Autoflexi” (wlaczanie auto-
matycznej, szerokiej powierzchni
gotowania)
Jesli garnek zostat umieszczony na
strefach gotowania, tak jak pokazano
ponizej, tryb,flexi” (szeroka
powierzchnia strefy gotowania) zostanie
automatycznie wigczony. Dotknad "["
eden raz, aby wyjsc¢ z tej strefy.

Modele z podswietleniem wokét
stref gotowania: (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

A B
r | r |
I - | I |
L J L 4
Gdy dwie oddzielne strefy

gotowania (przedstawione na
rysunku A) zostang potgczone
jako strefa gotowania o duze;
powierzchni pokazana na rysunku
B, lampka oddzielajgca powinna
zgasnac. Gdy szeroka strefa
gotowania zostanie oddzielona z
powrotem na dwie oddzielne
strefy gotowania, lampka
oddzielajgca powinna sie
zaswiecic.
Ustawienie duzej mocy (szybkie
podgrzewanie)
Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy
do grzania z maksymalng mocg.
Jednakze dtugotrwate gotowanie przy
uzyciu tej funkgji nie jest zalecane.
Funkcja szybkiego podgrzewania moze
by¢ niedostepna w niektérych strefach
gotowania. Gdy uptynie ustawiony czas
szybkiego podgrzewania (patrz tabela
limitéw czasu pracy), strefa gotowania
wytaczy sie.
Bezposrednie wybieranie
szybkiego podgrzewania:
1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku LO)

2.Dotkna¢ przycisku
19/PL



Wigczona strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
animowany symbol szybkiego
podgrzewania "=".
» Gdy uptynie ustawiony czas szybkiego
podgrzewania (patrz tabela limitow
czasu pracy), strefa gotowania wytaczy
sie.
Wybieranie funkcji szybkiego
podgrzewania, gdy strefa
gotowania jest wiaczona:
1.Gdy ptyta grzewcza jest wtgczona
oraz aktywna jest odpowiednia strefa
gotowania, nacisng¢

Szybkie nagrzewanie moze byc
wigczone tylko w jednej strefie na
danej stronie (lewej lub prawsej).
Jezeli jedna strefa gotowania po
tej samej stronie jest rozgrzana do
pewnego poziomu temperatury,
nie mozna ustawic¢ szybkiego
nagrzewania w innej strefie
gotowania po tej samej stronie.
Jezeli duza strefa gotowania jest
wigczona, nie mozna ustawic
szybkiego nagrzewania dla
uzywanych stref gotowania.

2.Wybrana strefa bedzie dziata¢ z petng
moca, a na jej wyswietlaczu migac
bedg 3 lampki. Po uptywie czasu
szybkiego podgrzewania strefa ta
przetaczy sie na nastawiong
temperature i bedzie wyswietlana tylko
wybrana temperatura.
Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (szybkiego
podgrzewania):
Dotknieciem przycisku "@" mozna w
kazdej chwili wytaczy¢ szybkie
podgrzewanie.
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Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow mozna aktywowac
w celu unikniecia przypadkowych zmian
funkcji w trakcie pracy ptyty.
Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotkngc przycisku "8@" na 3 sekundy,
aby zablokowac panel sterowania.
W przypadku nacisniecia dowolnego
przycisku przy wigczonej blokadzie
przyciskow bedzie miga¢ podswietlenie
przycisku "®".
Blokade przyciskéw mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "W". W
przypadku dotkniecia kazdego
innego przycisku bedzie miga¢
podswietlenie przycisku "®",
sygnalizujgc, ze blokada jest
wigczona.
W przypadku wytgczenia ptyty w
trybie blokady przyciskéw nalezy
wytgczy¢ blokade, aby byto
mozliwe ponowne wigczenie piyty.

Wyltaczanie blokady przyciskéw

1.Nacisng¢ i przez 3 sekundy
przytrzymadé przycisk "®".

Operacije te potwierdzi sygnat

dzwigkowy. Zgasnie lampka przycisku

"&" i panel sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowac kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.W strefie gotowania pojawi sie symbol
”O” .

3.Zwigkszy¢ poziom strefy gotowania,
ktdra chce sie wiaczyc.



4.Dotkng¢ przycisku "®", aby wigczy¢
czasomierz.
Na wyswietlaczu odpowiedniej strefy

gotowania pojawi sie symbol ,,00”.
1

& ]
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5.Nastawi¢ zgdany czas trwania,
dotykajac przyciskow @i,
» Dotkngé "®", aby potwierdzi¢ to
ustawienie. Jesli przycisk "©" nie
zostanie dotkniety w ciggu kilku sekund,
wprowadzone ustawienie zostanie
automatycznie anulowane.
Czasomierz mozna nastawiac
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Aby ustawi¢ czasomierze innych
stref gotowania, nalezy powtdrzyc
proces opisany powyze.

ﬂ Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie zostanie wybrana strefa
gotowania i jej temperatura.

Wylaczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyemituje
dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy
nacisnac dowolny przycisk.
Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza

Jesli czasomierz zostanie wylaczony
wczesniej, ptyta nadal bedzie dziatac
przy nastawionej temperaturze, az sie jg
wytgczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ przed
czasem na dwa sposoby:

1 — Wylaczenie czasomierza poprzez
skrécenie ustawionego czasu do

wartosci ,00” :

1.Wybra¢ strefe gotowania, ktérg chce
sie wytaczyc.

2.Dotkngé przycisku "®", aby wybrad jej
czasomierz.

3.Gdy na wyswietlaczu odpowiednigj
strefy gotowania wyswietlana jest
wartosé ,,00”, zmniejszy¢ ja
przyciskami @i,

2 — Wytgczenie czasomierza poprzez

dotknigcie przycisku na okoto 3

sekundy:

1.Dotkngc przycisku "®" odpowiednig]
strefy gotowania na okoto 3 sekundy;
"®" zgasnie, a ustawienie
czasomierza zostanie anulowane.

Funkcja automatycznego

programu gotowania

Za pomocg tej funkcji mozna szybko

przyrzadzi¢ potrawe przy uzyciu

3 réznych poziomdw gotowania.

1.Utrzymywanie w cieple

2.Gotowanie

3.Smazenie

Uruchomienie funkgcji

automatycznego programu

gotowania bez nastawiania

czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.Dotkna¢ przycisku g strefy
gotowania, dla ktérej chce sie wigczy¢
funkcje automatycznego programu
gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na
wyswietlaczu pojawiag sie symbole " P
"oraz "LJ",

4.Po drugim dotknigciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem gotowania.
Na wyswietlaczu pojawig sie symbole
"P "oraz'\J",

21/PL



5.Po trzecim dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem smazenia. Na
wyswietlaczu pojawia sie symbole * P
"oraz"WJ",

» Strefa gotowania wtgczy sie na

ustawionym poziomie automatycznego

programu gotowania.

Uruchomienie funkcji

automatycznego programu

gotowania poprzez nastawianie

czasomierza

1.Wybrac zadany poziom
automatycznego programu gotowania,
dotykajgc przycisku " odpowiednig
strefy gotowania.

2.Dotkngé przycisku "®", aby wigczyé
czasomierz.

» Na wyswietlaczu strefy gotowania

pojawig sie symbole ,00” i "©".

3.Ustawi¢ zadany czas trwania,
dotykajac przyciskow LIONOH

» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym

poziomie automatycznego programu

gotowania przez caty nastawiony czas.

» Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytgczy sie automatycznie i wyemituje

dzwigkowy sygnat ostrzegawczy. Aby

wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisnac

dowolny przycisk.

Wylaczenie funkcji

automatycznego programu

gotowania

1.Automatyczny program gotowania
mozna anulowac oraz catkowicie
wytaczy¢ odpowiednig strefe
gotowania, dotykajac przycisku "@©".

2.Aby nastawi¢ odpowiedni poziom
temperatury strefy gotowania
i wytaczy¢ funkcje automatycznego
programu gotowania, nalezy ustawic
zgdany poziom temperatury,
dotykajac przyciskow "@"/"®" . Strefa
ta bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury.
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Jesli wczesniej nastawiono czasomierz,
wybrany czas gotowania nie zostanie
anulowany i bedzie nadal aktywny na
wybranym poziomie temperatury.
Korzystanie z funkcji przenoszenia
Funkgja ta utatwia szybkie przetagczanie
na inne poziomy gotowania, ktdre
mozna zmienia¢ samym ruchem patelni
bez uzywania panelu sterowania. Dzigki
temu nie trzeba za kazdym razem
zmniejszac lub zwieksza¢ temperatury.

Funkcja przenoszenia moze byc
witgczona, jezeli patelnia zajmuje
jedng lub dwie strefy gotowania.

Aby wiaczyé funkcje przenoszenia:

1.Dotknaé "©", aby wiaczys ptyte
grzewcza.

2.Umiesci¢ patelnie na lewej lub prawe;
stronie strefy gotowania, zgodnie z
zadanym poziomem poczatkowym,
tak aby znajdowata sie na obu
strefach gotowania.

3.Dwukrotnie dotkna¢ "I".

» "0 i "=l" zostang wiaczone,

wskazujgc, ze dostepna jest funkcja

przenoszenia. Aby uzyskac zadany

poziom gotowania, wystarczy przesunac

patelnie na strefe gotowania. Funkcja ta

umozliwia szybkie przetaczanie

pomiedzy trzema strefami gotowania:

¢ Poziom 3 (utrzymywanie w cieple):
Jezeli patelnia zostanie umieszczona
na kranicach lewej i prawej strefy
gotowania, ptyta grzewcza bedzie
dziatata na poziomie 3.

Poziom 3

¢ Poziom 8 (gotowanie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona na srodku lewe;
i prawej strefy gotowania, ptyta




grzewcza bedzie dziatata na poziomie
9.
Poziom 8

e Poziom 15 (smazenie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona z przodu lewej i
prawej strefy gotowania, ptyta
grzewcza bedzie dziatata na poziomie
15.

Poziom 15

W trakcie korzystania z funkcii
przenoszenia nie mozna ustawic
zegara dla stref gotowania.

Nie mozna korzystac z funkciji
przenoszenia, gdy patelnia
znajduje sie na dodatkowej strefie
gotowania.

Jezeli uzywana patelnia znajduje
sie na trzech strefach gotowania,
funkcja przenoszenia zostanie
anulowana.

Funkcja zatrzymania

Wszystkie funkcje (z wyjatkiem
czasomierza) uruchomione na ptycie
mozna zatrzymac za pomoca tej funkcji.

Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.

o C) 8

0)

1.W trakcie pracy ptyty dotknac
przycisku "I".
Wszystkie aktywne strefy gotowania
bedg dziataty na minimalnym poziomie
temperatury.
2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
wytaczone strefy gotowania z ich
poprzednimi ustawieniami, nalezy
ponownie dotkng¢ przycisku "i".
W przypadku nacisniecia
przycisku zatrzymania na
wyswietlaczach stref gotowania
aktywnych przed nacisnieciem
t?%o przycisku pojawi sie symbol

Funkcja zarzadzania energia
Urzadzenie ma funkcje zarzgdzania
energig Dzieki tej funkcji mozna zmienic¢
catkowite ustawienie mocy, ktére bedzie
pobierac ptyta. Istnigje 9 réznych
poziomow funkcji zarzadzania energia.
Funkcja zarzadzania energig - Poziomy
mocy catkowitej, ktdre mozna ustawic

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 KW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Po wytaczeniu ptyty grzejnej

1.Nacisnij "©", aby wiaczyé plyte.

2.Dotkngé klawisza "®" lewej tylnej
strefy grzejnej, nastepnie klawisza "®"
lewej przedniej strefy grzejnej i na
konicu klawisza "lI", nie podnoszac
palca. Po dotknieciu kazdego klawisza
rozlega sie dzwiek.
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3.Poziom zarzadzania energig ustawiony
na lewym tylnym wyswietlaczu pola
grzejnego oraz catkowita wartos¢
mocy tego poziomu pojawig sie na
lewym przednim wyswietlaczu pola
grzejnego. Przestan naciskac 3
przyciski po pojawieniu sie wartosci.

4.Przefaczaj poziomy, naciskajac "Ii" i
ustaw moc catkowita.

5.Potwierdz, naciskajac "©" i wytacz
palnik. Ustawiona moc catkowita
zostanie aktywowana.

W zaleznosci od ustawionego
poziomu mocy catkowitej,
poziomy temperatury polach
grzejnych moga sie roznic. W
zaleznosci od ustawienia mocy
piyty, poziom temperatury podany
dla pola grzejnego moze spasc
automatycznie. To nie jest btad.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
nagrzewa ona bezposrednio naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne
zalety w poréwnaniu z kuchenkami
innego rodzaju. Dziata wydajniej, a
powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
Plyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

24/PL

Plyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukeyjnej. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna
(lub wigcej) ze stref gotowania bedzie
pozostawiona wigczona, strefa taka
zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie okreslonego czasu (patrz tabela
1). Jesli do takiej strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytgczy sie takze
jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
ma zastosowanie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;.

Tabela 1: Limity czasu pracy
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10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Szybkie 10 minut
podgrzewanie

P1 6
P2 1,5
P3 1

Zabezpieczenie przed przegrza-

niem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowac,

CO nastepuije:

* Moze zosta¢ wytaczona czynna strefa
gotowania.

¢ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczajacy przed

wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system

zabezpieczajgcy przed wykipieniem.

Jesli zawarto$c¢ naczyn przeleje sie na

K edow/ 1

E22 Kuchenka indukcyjna jest

E 26 przegrzana.

panel sterowania, system bezzwtocznie

odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

W miedzyczasie na wyswietlaczu pojawi

sie ,E” lub ,F".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze natychmiast reaguje

ona na polecenia. Bardzo szybko
zmienia ustawienia mocy. Tym samym
mozna zapobiec przelaniu sie
zawartosci naczynia (woda, mleko itd.),
nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Glosne dziatanie

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne

odgtosy. Jest to normalna cecha

gotowania indukcyjnego.

e Odgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

e Odgtosy moze powodowac stop, z
ktérego wykonane jest naczynie.

¢ Przy niskich poziomach stycha¢
normalny dla tej zasady dziatania
odgtos wigczania/wytgczania.

e Odgtos wydaje takze podgrzewane
puste naczynie. Po napetnieniu
naczynia wodg lub potrawg odgtos ten
cichnie.

e Styszalny moze by¢ odgtos
wentylatora chtodzgcego uktad
elektroniczny.

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.
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Jeden lub wigcej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10
sekund.

Na panelu sterowania

Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
kuchenki.

£ 46 pozostawiono jakis Problem zniknie po wyczyszczeniu
przedmiot lub panel PO wyczy
. panelu sterowania.
sterowania zostat
wystawiony na dziatanie
pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest
E 47/F1 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wigcz jg ponownie.
E1-E15 B fac ko.mu'nlkacp na pycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. ol A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
- sekundach wigcz jg ponownie.
E16-E 21 B*ao.l C.Zujn'ka ’Fenjperatury na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
E 23 Btad oprogramowania na sekundach V.V*QCZ 13 ponownie.
E o4 . o Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
E 25 B*ao.l pracy wgntylatora na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy piyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 - . by¢ kompatybilne z warunkami
E 49 B fac CZ[.JJm.ka na ptycie pracy. Skontaktuj sie z
indukcyjnej. o
E 51 autoryzowanym dealerem, jesli

problem pojawi sie ponownie.
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Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad

Blad wysokiej temperatury zniknie, gdy temperatura czujnika

Eb52-E57 " e spadnie ponizej dopuszczalnych
na piycie indukeyjnej. wartosci. Skontaktuyj sie z

autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

Jesli powierzchnia dotykowego Powierzchnig dotykowego panelu

panelu sterowania zostanie sterowania trzeba stale

poddana dziataniu pary, caty utrzymywac w czystosci. Moze on

system sterowania zostanie podawac btedne ostrzezenie co

wytgczony, zostanie wyemitowany do dziatania.

sygnat dzwigkowy, a na

wyswietlaczu bedzie migac

symbol ,E”. Na panelu sterowania
dotykowego nie wolno stawiac
garnkéw/patelni.
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[ czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdine
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzgdzenie
odczekaj, az ostygnie.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
¢ Po kazdym uzyciu doktadnie oczysc
ten wyrdb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzgadzenia.
¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalinych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka sSciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydiem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.
¢ Pamigtaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.
¢ Do czyszczenia powierzehni i kKlamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdéw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawi¢ resztek Srodkow
czyszczacych, i wytrzyj do sucha migkkag
$ciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$¢
powierzchnie ptyty wilgotng $ciereczka.



Plamy z potraw 0 znaczne;
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem Kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakng¢. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.
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[} Rozwiazywanie probleméw

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.

¢ Jedli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odlgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygniecia.

* Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> SprawdZ naczynie.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie sym|

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowanla >>> Sprawdz < y w strefie
gotowania znajduje sig naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za mata srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do
_wystygniecia.

Wybrana strefa gotowania nagle wylacza sie w czasie pracy.

¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowanla >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.

e Jakis przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy

gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na

Srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego urzgdzenia.
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